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Metzgerei
Bauch

Gegriindet: 1953 durch Betty und
Magnus Bauch

Struktur: 90 Prozent Umsatz im
Grophandel

Kunden: Grophandler, Metzgerkollegen
und Wirte, insbesondere 3 Wiesnwirte
Produktion: 45 Fleischer, davon allein
14 Meister, fertigen jeden Tag 15 Tonnen
Fleischwaren, darunter zwei Tonnen der
preisgekronten Weipwirste

Angebot: 140 Sorten Fleischwaren,
darunter 20 Varianten an Leberkas’,
eigene Senf-Trilogie: Hausmacher,
mittelscharf und Weipwurst-Senf
Verarbeitung: 100 Schweine pro Tag
Produktionsflache: rund 2000 gm

Wo die Kleinen ganz grop rauskommen

Minchner Metzgerei Bauch erfindet die Bratwurst neu: Stump'n

m Miinchen Am Anfang stand der
Geburtstag. Der von Betriebsleiter
Hans Kopp. Zu seinem 60. hatte er
die Kollegen eingeladen und dazu
besonders kurze Bratwiirste ser-
viert. So konnte man gleich meh-
rere Sorten probieren - ohne
bereits nach der zweiten satt zu
sein.

Am meisten iiberrascht war
sein Chef Magnus Bauch von die-
ser Idee seines ,Wurstdesigners®,
der bei ihm fiir die gesamte Wurst-
produktion verantwortlich ist.
Und sie hat ihm gefallen. So sehr,
dass er gleich mit Rudi Hischa,
dem Betriebsleiter fiir den Ver-
kauf, eine Wette abschloss: Im
Lauf der Woche wiirden 200 Kilo
dieser kurzen Bratwiirste verkauft.
Hischa hielt dagegen. SchlieSlich
war schlechtes Wetter angesagt.
Und musste am Ende eine Flasche
Champagner zahlen.

Auswahl nach Gusto

Im Spédtsommer vergangenen
Jahres kamen sie das erste Mal ins
Sortiment des Miinchner Grofi-
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metzgers. Vakuumiert in kleinen
Packungen zu je fiinf Stiick. Immer
eine Sorte. Das kam schon sehr gut
an bei den Kunden. Ab dieser
Grillsaison kann man im Laden an
der Thalkirchner Strafie die Mini-
Bratwiirste sogar einzeln kaufen,
also sich sein eigenes Sortiment
nach Gusto zusammenstellen.
Eine Wurstpalette als Sortiment
aller elf Varianten hatte man bei
Bauch als besonderen Artikel auch
kurz tiberlegt. Aber das war nicht
gut zu realisieren: Die dann not-
wendigen Etiketten wéren zu grof§
und uniibersichtlich geworden.
,Wir Kleinen sind die Grof3-

ten”, bewirbt Bauch liebevoll seine

Neuschopfung. Sie firmiert unter
dem Namen ,Stump’n“ und erin-
nert in Form und Grofle durchaus
an eine Zigarre. Etwa zwolf Zenti-
meter sind die Wiirstchen lang,
Gewicht rund 50 Gramm und
abgefiilltin 24/26er Schafsaitlinge.
Damit liegen sie groflenmifig
ziemlich genau zwischen den tra-
ditionellen Niirnbergern und den
klassischen Bratwiirsten vom
Imbissstand.

Alle Stump'n sind fiir den Grill
oder die Pfanne geeignet. Die Roh-

polnische, die scharfe Krainer und
die Rauchzipfel schmecken auch
kalt ganz hervorragend, oder man
kann sie gebriiht verzehren. Rich-
tig scharf ist die Chilikrainer. Die
Brithpolnischen, mit und ohne
Kase, liegen eher auf der klassi-
schen Linie, ebenso wie die Weif3e
oder die Kasekrainer. Fiir Bér-
lauch-Liebhaber gibt es ein Aqui-
valent im Sortiment. Und fiir alle
Kunden, die kein Schweinefleisch
mogen, sind die Putenkrainer und
die Putenbratwiirste gedacht.

,Ja, warum haben wir noch

Magnus Bauch (links)
und Betriebsleiter Hans
Kopp mit ihrer neuen
Kreation: Stump'n.

Attraktiv prasen-
tiert zur Selbst-
bedienung liegen
die Fiinferpacks
der kurzen Brat-
wiirste im Laden
bereit.
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nicht frither daran gedacht, so
kleine Bratwiirste herzustellen?”,
restimiert Magnus Bauch, immer-
hin Metzgermeister der dritten
Generation. Und gibt sich selbst
die Antwort: ,Wahrscheinlich weil
manche Ideen so nahe liegen, dass
man sie gar nicht sieht!”

Viele kleine Erlebnisse

Der iiberragende Vorteil seiner
Stump'n liegt darin, dass man
mehrere Sorten nacheinander
probieren kann. Sie folgen darin
der Gastrophilosophie, lieber viele
kleine Geschmackserlebnisse
anzubieten, statt sie mit groflen
Portionen abzufiittern. Die Varia-
tionsmoglichkeiten fiir Caterer
und Gastwirte liegen auf der
Hand. Ob als Fingerfood beim
Empfang oder als Bratwurstpa-
lette auf der Speisekarte: die klei-
nen Stump’'n haben ein hohes
Potenzial. Gebriiht, gebraten oder
kaltserviert. Als scharfes Potpourri
oder Kklassische Auswahl. Viele
Kunden von Bauch haben das
schnell erkannt, und deshalb fin-
detman die Bauch’schen Stump'n
auf immer mehr Miinchner Spei-
sekarten. hpm - afz 20/2014
- www.mbwassonst.de



