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Miinchner Traditionsmetzgerei Magnus Bauch steht fiir erstklassige Qualitdt und Transparenz

Hier wissen Sie, was in der Wurst lst'

THALKIRCHEN Die Traditions-
metzgerei Magnus Bauch aus
Miinchen arbeitet seit iiber 50
Jahren nach ihrem unverwech-
selbarem Motto: ,Weil es
nicht Wurst ist, was in der
Wurst ist“. Die Qualitdt der
Fleisch- und Wurstspezialita-
ten von Magnus Bauch ist aus-
gezeichnet - das bestdtigen
vielfache Pramierungen und
Preise, wie zum Beispiel das
Qualitatszertifikat in Gold von
der DLG, der Deutschen Land-
wirtschafts-Gesellschaft.

Nachhaltige Qualitdt ist bei
Magnus Bauch selbstver-
standlich, er verwendet aus-
schlieBlich gepriifte Zutaten
und kennt seine Lieferanten
personlich — daher kdnnen
seine Kunden auch bedin-
gungslos auf seine Qualitdt
vertrauen. Fiir alle, die es
ganz genau wissen mdchte,
hat sich der Miinchner jetzt et-
was Neues einfallen lassen:
Ab Ende Marz konnen Sie auf
der neuen Internetseite der
Traditionsmetzgerei unter der
Adresse www.mbwassonst.de
alle Informationen zu den
Fleisch- und Wurstspezialita-
ten schnell abrufen. Die neue
virtuelle Metzgerei bietet
nicht nur eine der groBten
Bild-Archive mit ausfiihrli-
chen Informationen iiber die
Spezialititen von Magnus
Bauch, sondern informiert
auch iiber den wdchentlich
wechselnden  Mittagstisch,
den Aufschnitt-Plattenservice,
Geschenk-Kdrbe und prakti-
sche Zubereitungstipps, mit
denen Wiirstchen, Steaks und
Braten garantiert gelingen.
AuBerdem gibt es dort die be-
sten Rezepte vom Star-Koch

Stehen mitihrem Namen fr beste Handwerksqulitﬁt in Miinchen:
der Traditionsmetzgerei Magnus Bauch.

Andreas Geitl zum Download
und Nachkochen.

Magnus und Parwathi Bauch
arbeiten gemeinsam mit ihren
Mitarbeitern zur vollsten Zu-
friedenheit fiir Sie und stehen
mit ihrem Namen fiir beste
Handwerksqualitdt in Miin-
chen. Denn fiir Magnus Bauch
ist das Metzgerhandwerk nicht
nur ein Beruf, sondern seine
Leidenschaft. ,Was gibt es
Schoneresim Leben, als aus ei-

nem hochwertigen Rohstoff ein
Lebensmittel bester Qualitat
zu machen?“, sagt er. Oberste
Prioritdt habe dabei immer die
Frische, ,,denn die ist durch
kein Gewiirz der Welt zu erset-
zen“ erldutert der Firmenchef
seine Philosophie.

Bei seinen Waren setzt Magnus
Bauch auf Bestandigkeit — aber
auch immer wieder auf Neues:
Das ausgewdhlte Kernsorti-
ment typisch bayerischer Spe-

Parwathi und Magnus Bauch von
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zialitdten, wie der Original
Miinchner WeiBwurst, Leberka-
se und Presssack wird sténdig
ergdnzt durch geschmackvolle,
neue Spezialitdten. Erstklassi-
ge Qualitat bei der Auswahl der
Zutaten, kompromisslose Fri-
sche und stdandige Kontrolle ga-
rantieren Thnen dabei auch zu-
kiinftig unbeschwerten Genuss
mit bestem Geschmack. Dafiir
steht Magnus Bauch mit sei-
nem Namen! Gabriele Reichold



